Répertoire de la formation continue en TA

Titre de la formation

Etablissements ou organismes offrant la formation

Etiquetage des aliments

Calculs des valeurs nutritives

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Etiquetage des aliments au Canada

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Formation des manceuvres

Formation — Journalier d’usine alimentaire

Parcours formation

Hygiene et salubrité

Hygiéne et salubrité alimentaire Volet

Gestionnaire

Cégep Beauce-Appalaches

Collectifs regionaux en formation agricole

Centre de formation agricole de Mirabel

Centre 24 juin Sherbrooke

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Cégep régional de Lanaudiere a Joliette

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére

College Maisonneuve (ITEGA)

Terroir-conseils

Parcours formation

Services aux entreprises (SAE) rattachées a votre
Commission scolaire (CS)

Hygiéne et salubrité alimentaire Volet

Manipulateur

Cégep régional de Lanaudiere a Joliette

Cégep Beauce-Appalaches

Collectifs régionaux en formation agricole

Centre 24 juin Sherbrooke

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére

Colléege Maisonneuve (ITEGA)

Terroir-conseils

Parcours formation

Services aux entreprises (SAE) rattachées a votre
Commission scolaire (CS)
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Formation des formateurs pour le programme en
hygiéne et salubrité alimentaire destinée aux
gestionnaires et

d’établissement alimentaire

manipulateurs d’aliments

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)
Formation a distance

Mise en ceuvre des programmes QUALITE (HACCP, SQF, GFSI, ISO, FSSC)

Auditeur interne SQF

Guelph Food Technology Center

Comment répondre aux exigences du référentiel
SQF

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Elaboration du plan HACCP

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Elaboration de procédures opérationnelles /
nettoyage et d’assainissement

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Food Safety Basics

Institute of Food Processing Technology at Conestoga
College

Food Safety Level 1

Institute of Food Processing Technology at Conestoga
College

Formation des formateurs internes

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — Québec
Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Les 13 principaux pathogenes associés aux TIA

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)
Formation a distance

Mettre en ccuvre le FSSC 22000 dans votre
entreprise

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Maintenir et améliorer votre systeme FSSC-22000

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Mise en ceuvre des systemes SQF

Guelph Food Technology Center

Mise en ceuvre des programmes préalables au
systeme HACCP

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe
Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — Québec

Préparer un audit interne efficace

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Principes généraux du HACCP

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe
Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — Quebec

Validation des mesures de maitrise du plan
HACCP

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Principes généraux des procédés en TA

Appertisation des produits alimentaires et

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus

.
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fermeture des contenants

St-Hyacinthe

Procédé d’emballage sous-vide des aliments
réfrigérés

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Détermination des facteurs influengant la durée de
vie des produits

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Les produits alléges : une tendance a saisir

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére

Principes genéraux du procédé de pasteurisation

Institut de technologie
formation en ligne

agroalimentaire  (ITA)-

Procédé artisanal de mise en conserve

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe
Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
La Pocatiére

Procédés de fabrication des produits a base de vi

andes

Connaissance des découpes de viande

Collectifs regionaux en formation agricole

Découpes du beeuf

CFP de I’Envolée

Initiation a la fabrication artisanale de patés et de
terrines

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Initiation a la fabrication artisanale de saucisses
fraiches

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Initiation a la fabrication artisanale de saucissons
secs

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Initiation a la fabrication de viandes et volailles
fumées/saumurées

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Techniques de salaison,
charcuterie

de fumage et de

Collectifs régionaux en formation agricole

Procédés de fabrication des produits laitiers

Fabrication de fromage artisanal

Centre de formation agricole de Mirabel
Terroir-conseils

Collecte du lait a la ferme et Jugement des odeurs
du lait cru

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Fondements de la sécurité alimentaire (Controle
de la fabrication artisanale de fromage)

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Pour un bon lait fromager

Collectifs régionaux en formation agricole

Modalités d’essai des systémes

Institut de technologie agroalimentaire
formation en ligne

(ITA)-

Examens de verification / réglage des systemes de
pasteurisation — niveau 1 theorique

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-

Examens de vérification / réglage des systemes de

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-
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pasteurisation — niveau 1 pratique

Examens de vérification / réglage des systemes de
pasteurisation — niveau 2 théorique

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-

Examens de vérification / réglage des systemes de
pasteurisation — niveau 2 pratique

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-

Examens de vérification / réglage des systemes de
pasteurisation — niveau 3 théorique

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-

Examens de vérification / réglage des systemes de
pasteurisation — niveau 3 pratique

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-

Procédés de fabrication des fruits et Iégumes

Conservation des fruits et Iégumes

Collectifs regionaux en formation agricole

Déshydratation artisanale de fruits et de légumes

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére
Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Transformation artisanale de fruits:
beurres et sirops

gelées,

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére
Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Procédés de fabrication des autres aliments

Fabrication artisanale de vinaigrettes et huiles
aromatisées

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe
Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére

Fabrication des produits d’érable - Débutant

Collectifs régionaux en formation agricole

Friandises et dérivés a 1’érable

Collectifs regionaux en formation agricole
CFP Pozer
CFP I’Envolée

Fabrication artisanale du vinaigre

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe
Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére

Marinades

Collectifs régionaux en formation agricole

Transformation des produits de 1’érable

Collectifs régionaux en formation agricole
CFP Le Tremplin

Transformation des produits de 1’érable — Niveau
2

Collectifs regionaux en formation agricole

N
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Transformation des I’érable -

perfectionnement

produits de

Collectifs regionaux en formation agricole
CFP Pozer

Transformation des produits de I’érable — Trucs
pour problemes rencontrés

Collectifs régionaux en formation agricole

Procédés de fabrication des jus et boissons

Fabrication artisanale de jus a base de fruits

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére
Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Initiation a la fabrication artisanale de biére

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Introduction a la vinification

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)
Collectifs regionaux en formation agricole

Initiation a la microdistillation

Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Production artisanale de boissons alcooliques

Institut de technologie agroalimentaire (ITA) — campus
La Pocatiére
Institut de technologie agroalimentaire (ITA)-campus
St-Hyacinthe

Viticulture biologique, pratiques générales

Collectifs regionaux en formation agricole

Santé et sécurité au travail

Cadenassage

Préventex

Conduite de chariot élévateur

CIBLE formation conseil
Commission des Hautes Riviéres
Parcours Formation

Préventex

SIMDUT et marchandises dangereuses

Préventex
Commission des Hautes Riviéres

Supervision d’équipe

Gestionnaires efficaces

Cégep Marie-Victorin

Cégep de Saint-Laurent

Cégep Lévis-Lauzon

Université Laval — Formation continue

Réle du superviseur au quotidien CSMOTA
Supervision Cégep de Beauce-Appalaches
Supervision efficace, production efficiente CSMOTA

Données validées ao(it 2016
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